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CAFFETTERIA
BEVANDE
CUCINA DI SUSANNA

DOLCI

CAFFETTERIA

CAFFE ESPRESSO €1.30
CAFFE AMERICANO €2.00
CAFFE MACCHIATONE €2.00
CAFFE D'ORZO €1.50
CAFFE DECAFFEINATO €1.50
CAFFE SHAKERATO €3.50
CAFFE SHAKERATO CON BAILEYS €6.00
CAFFE CORRETTO €2.00
CAPPUCCINO* €2.00
TE ED INFUSI €2.50
CIOCCOLATA* €3.50
LATTE MACCHIATO* €2.50
LATTE E CACAO* ¥ €2.5
LATTE BIANCO* ®€2 .0
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BEVANDE
VINO

CALICE VINO BIANCO DEL TERRITORIO da
CALICE VINO ROSSO DEL TERRITORIO da

CALICE DI BOLLICINE

BOTTIGLIA DOC-DOP
BOTTIGLIA IGP
BOTTIGLIA BOLLICINE

BIRRE ITALIANE

BIRRA BIONDA 33CL
BIRRA BIONDA 50CL
BIRRA ROSSA 50CL

BIBITE
ACQUA 50CL
SUCCO DI FRUTTA

COCA COLA/ COCA COLA ZERO
FANTA

LEMONSODA
ACQUA E MENTA
ACQUA TONICA

SPREMUTA D'ARANCIA/LIMONE
TE' FREDDO

da

da
da
da

€5.00
€5.00
€5.00

€16.00
€15.00
€15.00

€4.00
€6.00
€7.00

€1.00
€4.00
€4.00
€4.00
€4.00
€3.00
€4.00
€5.00
€4.00




COCKTAIL E APERITIVI

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ
Campari bitter, prosecco, soda

MOJITO
Rum, lime, zucchero di canna, menta, soda

MARTINI BIANCO
MARTINI ROSSO

BELLINI
Prosecco, succo alla pesca

AMERICANO
Vermouth, bitter, soda

GIN LEMON da
Gin e lemonsoda

GIN TONIC da
Gin e acqua tonica

CUBA LIBRE
Rum e coca cola

NEGRONI
Gin, vermouth, bitter

NEGRONI SBAGLIATO
Prosecco, vermouth, bitter

WHISKY E COLA

CRODINO
CAMPARI SODA

LIQUORI

AMARI
Montenegro/ Averna/ Braulio/
Vecchio Amaro del Capo

LIMONCELLO
GRAPPA BIANCA
GRAPPA BARRIQUE

RHUM CARTA BLANCA
RHUM CARTA ORO

SAMBUCA

GIN da
VODKA

VECCHIA ROMAGNA

WHISKY da

BAILEYS

€6.00

€6.00

€7.00

€7.00
€7.00
€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€8.50

€4.50
€4.50

€4.50

€4.50

€4.50
€5.50

€4.50
€5.00

€4.50
€5.00
€5.50
€5.50

€6.00
€6.00




LA CUCINA DI SUSANNA

Sua Maesta LA PIADA: farina, strutto/olio, acqua e sale
Semplice, veloce, custodisce in sé tutto cid che serve:

bonta e nutrimento
Scegli l'interpretazione che preferisci e "magna bein".

PARSOT €6.50
Prosciutto crudo di Parma

SQUAQUARON €7.00
Prosciutto crudo di Parma,

Squacquerone

AZDORA €7.00

Prosciutto crudo di Parma,
Squacquerone, Rucola

INSALE’ €7.00
Prosciutto crudo di Parma, Mozzarella
fior di latte, Pomodoro, Insalata

BURDELA €7.00
Prosciutto cotto, Mozzarella fior di latte,

Insalata

LIGAZA €7.00

Tonno, Scamorza, Maionese, Insalata
CASSONE €7.00

Cassone romagnolo del giorno

LUVERIA €5.00
Piadina con Nutella




PANINI

ACCADEMIA €7.00
Prosciutto crudo di Parma, mozzarella

fior di latte, pomodoro, origano e olio evo
CAPRESINO €6.50
Mozzarella fior di latte, olio evo, pomodoro

e basilico. Origano su richiesta.

GRIGLIATELLO €7.00
Prosciutto cotto, formaggio spalmabile,

zucchine grigliate e olio evo

SEMPLICITA’ da €6.50
Panino con salumi o formaggi, a scelta
RIVIERA €7.00
Tonno, insalata, pomodoro e maionese
TOAST €6.00

Pane in cassetta, Prosciutto Cotto e Fontina.
Maionese su richiesta.

LE INSALATE

ACCADEMIA €8.00
Insalata mista, pomodorini, carote e zucchine
julienne, mozzarelline, scaglie di grana,

lamelle di mandorle e olio evo. Cipollina

fresca su richiesta.

SCIROCCO €8.00
Farro, pomodorini, mozzarelline, tonno,
lamelle di mandorle, rucola e olio evo

GRECALE €8.00
Insalata di quinoa, feta, olive nere, cipolla
rossa, pomodorini, aceto balsamico e olio evo




E ANCORA

DEGUSTAZIONE ROMAGNOLA x 2 €16.00
Tagliere di salumi e formaggi DOP,
marmellata/miele, giardiniera sott'olio,

piadina

CAPRESE €8.00
Mozzarella, pomodoro, basilico, origano e

olio evo

GARBINO €12.00

Prosciutto crudo, burrata o mozzarella di
bufala, pomodorini confit e olio evo

PROSCIUTTO E MELONE €10.00
Prosciutto crudo di Parma e melone

FRUTTA FRESCA

Macedonia di frutta fresca con zucchero e €7.00

limone

Tagliata di frutta fresca al naturale €7.00
Con yogurt o frutta secca €8.00
Con yogurt e frutta secca €8.50

DOLCI A PORZIONE

TORTA DEL GIORNO €3.00
CROSTATA MARMELLATA/ NUTELLA €3.00
PANNA COTTA AL BICCHIERINO €2.00
BOMBOLONI MIGNON ALLA CREMA €1.50
CROISSANT FARCITO €2.00
SEMIFREDDO - GELATO €4.00
PANCAKE €6.00

accompagnati con sciroppo d'acero e frutta
fresca o nutella.

Allergeni: Puoi consultare la lista degli
allergeni esposta nel locale




